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Necesaria la educacion alimentaria para evitar desperdicio de alimentos

e Organiza Congreso CDMX foro con miras a presentar iniciativa de reforma en
materia de sustentabilidad

15.11.23. Con el objetivo de compartir experiencias de investigaciones que favorecen la
gestion de recursos alimentarios, asi como de residuos sdlidos, el Congreso capitalino
albergd el foro “La Innovacion del Proceso, Uso y Reciclaje de los Recursos
Alimentarios”.

Durante este ejercicio de parlamento abierto, organizado por el presidente de la Comisiéon
de Ciencia, Tecnologia e Innovacion del 6rgano legislativo, diputado Christian
Moctezuma Gonzalez (MORENA), en coordinacién con la Secretaria de Educacion,
Ciencia, Tecnologia e Innovacion de la Ciudad de México, el legislador afirmé que las
investigaciones aqui presentadas serviran para impulsar politicas publicas con vision de
sustentabilidad que ayuden a la reutilizacion de residuos alimentarios.

Considerd que este tipo de foros son esenciales para transmitir conocimientos que
aporten al desarrollo pleno de la capital del pais, y sostuvo que trabajara en coordinacion
con especialistas una reforma de ley referente a la sustentabilidad y los recursos
alimentarios.

En tanto el director general de Ciencia, Divulgacion y Transferencia de Conocimiento de
la SECTEI, Juan Luis Diaz Santiago, resal6 la importancia de reconocer que mas de la
mitad del territorio de la capital del pais es suelo de conservacién, por ello debe ponerse
especial atencion en cOmo se usan y manejan los productos que desde ahi se obtienen.

Agreg6 que tan sélo en la Central de Abasto diariamente se procesan mas de 600
toneladas de residuos solidos, lo que significa no sélo un problema de desperdicio, sino
también de disposicion final de éstos, “que podrian haberse aprovechado en un esquema
de economia circular”.

Durante la primera mesa “Implicaciones de la sustentabilidad alimentaria con la
innovacion, la doctora Georgette del Pilar Pavia Gonzélez afirmé que la sustentabilidad
alimentaria no restringe la productividad ni la actividad, pero si la necesidad de que todos
tengan un pago justo; ademas de resaltar la necesidad de impulsar la educacion
alimentaria para tener habitos saludables y sostenibles y del usar la tecnologia e
innovacion para evitar crisis alimentarias.
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Por el Instituto Politécnico Nacional, la maestra en Administracion de Empresas
Sustentables, Daniela Valencia Ordofiez, refiri6 que 58 por ciento de los residuos
generados a nivel nacional son organicos, provenientes de domicilios particulares y
empresas. Ademas, agrego que entre los retos para aportar en nuevas tendencias en
materia de recursos alimentarios se encuentran la recoleccion de residuos sélidos, la
concientizacion ciudadana, la educacion ambiental y el fomento de la investigacion.

El jefe de departamento de biotecnologia de la Universidad Autbnoma Metropolitana, el
doctor Francisco Cruz Sosa, explico la relevancia de la innovacion y sustentabilidad para
la demanda de alimentos saludables que respeten el medioambiente, por ello la
necesidad de invertir en técnicas verdes que reduzcan el impacto ambiental.

Durante la segunda mesa “Economia circular en favor de la innovacién para el desarrollo
de la CDMX”, el maestro Graciano Aguilar Cortés, del Consejo de Lideres en Innovacion
y Tecnologia, se pronuncio a favor de que las distintas investigaciones trabajen sobre
estructuras ordenadas en favor los sistemas basados en la naturaleza y la busqueda de
la independencia alimentaria en América Latina.

En tanto la doctora Maria del Pilar Monserrat Pérez Hernandez, del Centro de
Investigaciones Econdmicas, Administrativas y Sociales del IPN, propuso que la SECTEI
sea, en coordinacion con todos los poderes del Estado, generadora de conocimiento,
sensibilizacion y educacion para crear conciencia entre la poblacion para reducir el
desperdicio de alimentos.

Finalmente, el profesor investigador del departamento de Hidrobiologia de la UAM,
Alejandro Federico Alva Martinez, se pronuncio a favor de crear humedales y con ello
reducir la infraestructura gris y el costo de tratamiento de agua, ademas de aumentar los
recursos de agua subterranea y reducir el riesgo de inundaciones.
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